Osterreichischer
Qualitatshonig

aus der Blitenvielfalt rund ums Jahr
im Naturpark Purkersdorf geernet.

Fchter, naturbelassener Honig muss friher
oder fater lristallisieren, kann jedoch ofine
Schaden bei 40°C (2. im Backofen) wieder
verflissigt werden Dadurch erhilt er seine
urspriingliche Konsistenz und Farbe wieder
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und Wiirme geschiitzt lagern.

Mindestens haltbar bis:
15.07.2024

Spe.



